SANT'ALBERTO

PIZZERIA - LIQUORERIA

| BURGER

I FRITTI
Suppli classico alla romana € 2,50
Suppli al ragu €2,50
Suppli all’nduja €2,50
Crocchetta di patate €250
Bombetta di pulled pork con salsa BBQ € 3,50
Fiore di zucca con mozzarella e alici € 3,50
Patatine fritte € 5,00
Chips € 5,00
Chips cacio e pepe €5,50
Filetto di baccala con mayo al lime €6,00
Olive all’ascolana 10 pz €7,00
Mozzarelline fritte 10 pz €7,00
Er;t:; rTi‘igltaossico, 1 crocchetta di patate, €18.00
1 bombetta di pulled pork, 4 mozzareline,
4 olive all’ascolana)
Frittatina di pasta alla carbonara € 4,00
Frittatina di pasta cacio e pepe € 4,00
Frittatina di pasta all'amatriciana € 4,00
Pizza fritta con le sue salse € 6,00
LE BRUSCHETTE
Bruschetta aglio e olio € 2,00
Bruschetta con i pomodorini € 3,00
Bruschetta con mozzarella di bufala e pomodoro € 5,00
Bruschetta con stracciatella di burrata d’Andria € 5,50
ai tre pomodori
Bruschetta lardo, miele e noci € 6,50
Degustazione di bruschette ( 3 bruschette a scelta) € 14,50
DALLA CUCINA
Prosciutto di parma DOP e Bufala (250gr) € 16,00
Panzanella alla romana con burrata ed alici € 8,00
Parmigiana di melanzane € 9,00
Polpetta di manzo al sugo €12,00
Strips di pollo con patatine fritte €10,00
Tonnarello all'amatriciana € 11,00
Tonnarello alla carbonara € 11,00
Tonnarello cacio e pepe € 11,00
Straccetti di manzo con rucola scaglie di € 16,00
grana e pomodorini
Saltimbocca alla romana € 16,00
Arrosticini di pecora ( al pezzo) €1,50

Bun Forno Roscioli

Sant’Alberto burger €12,50
Hamburger 150gr , insalata, pomodoro, ketchup (A,C,G,K,J)

Bacon Cheese burger € 15,50
Hamburger 150gr, cheddar, bacon
e cipolla caramellata (A,C,G,K,J)

Veggie Burger € 13,50

Medaglione vegetale, insalata, pomodori secchi,
stracciatella di burrata e pesto di basilico (A,C,G,K,J)

| CONTORNI E LE INSALATE

Insalata siciliana con finocchi, €7,50
arance e olive nere (O,H)

Insalata mista con rucola, iceberg, € 5,50
radicchio, carote e pomodorini

Insalata composta con tonno , lattuga, € 11,50
pomodori, carote, cipolla rossa (D

Patate al forno con aglio e rosmarino € 5,00
Cicoria ripassata € 5,00
Cime di rapa €5,00
Verdure grigliate €7,00

SERVIZIO € 2,00

Il personale & a conoscenza degli ingredienti utilizzati nelle preparazioni, SIETE
PREGATI DI INFORMARCI IMMEDIATAMENTE RIGUARDO EVENTUALI
INTOLLERANZE E/O ALLERGIE AL FINE DI PREPARARE PIATTI COMPATIBILI CON
LE VOSTRE ESIGENZE. Alcuni ingredienti possono essere trattati con abbattimento
rapido di temperatura in conformita a quanto previsto dal regolamento 852/2004CE e
853/2004CE, i prodotti ittici destinati a consumo crudo o semicrudo seguono quanto
prescritto dal medesimo regolamento 853/2004CE. | prodotti segnalati con * vengono
acquistati dalle migfiori selezioni di prodotto surgelato all’origine. Regolamento UE
1169/2011, Regolamento CE 853/2004 e D.Lgs. 231/2017 disciplinano l'obbligo di
informazione al consumatore.

ALLERGENI

A. Cereali contenenti glutine, cioé grano, segale,

orzo, avena, farro, kamut o Joro derivati e prodotti derivati
B. Crostacei e prodotti a base di crostacei

C. Uova e prodotti a base di uova

D. Pesce e prodotti a base di pesce

E. Arachidi e prodotti a base di arachidi

F. Soia e prodotti a base di soia

G. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

H. Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci
di acagit, noci di pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci
macadamia o noci def Queensland e i foro prodotti

1. Sedano e prodotti a base di sedano

J. Senape e prodotti a base di senape

K. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

L. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg
M. Lupini e prodotti a base di lupini

N. Molluschi e prodotti a base di molluschi.




SANT'ALBERTO

PIZZERIA - LIQUORERIA

€
LE FOCACCE = | RIPIENI
Focaccia con olio e rosmarino (A) €500 €5,00 Panuozzo con prosciutto crudo, mozzarella di bufala, € 12,50
datterino giallo, rucola, origano (A,G)
Focaccia con stracciatella di burrata, mortadella, € 12,50
granella di pistacchi (A,G,H) Panuozzo con fior di latte, provola affumicata, € 13,00
guanciale croccante, carciofo arrosto,
Focaccia con speck, stracciatella di burrata, €12,50 crema di pecorino, pepe (A,G)
crema ai quattro formaggi, granella di noci (A,G,H)
Panuozzo con fior di latte in uscita, pomodoro grappolo, € 11,50
Focaccia con salmone norvegese marinato, € 13,00 pesto di rucola, olive taggiasche, pepe (A,G,H)
rucola, dressing di avocado, uovo sbriciolato,
citronette al limone (A,C,D) Calzone con fior di latte, salame napoli, provola € 13,00
affumicata, petali di carciofo fritto (A,G
Focaccia con rucola, feta, olive taggiasche, € 11,50
pomodorini, glassa di aceto balsamico (A,G)
Focaccia con mozzarella di bufala e €12,50
prosciutto di parma (A,G)
€
LE ROSSE LE BIANCHE ==
MARGHERITA €750 €8,50 BOSCAIOLA €10,50 € 11,00
Salsa di pomodoro, fior dilatte, basilico (A,G) Fior di latte, salsiccia, funghi champignon,
battuto di olio al prezzemolo 9,5€ 10,5€ (A,G)
MARINARA €700 €8,00
Salsa di pomodoro, aglio, origano (A) FIORI E ALICI €11,50 €12,50
Fior di latte, fiori di zucca, alici (A,D,G)
MARINARA DE NA VORTA €950 €10,50
Salsa di pomodoro, pomodorini, capperi, alici, aglio, QUATTRO FORMAGGI TARTUFATA €12,50 €13,50
origano, olive taggiasche (A,D,G) Fior di latte, provola affumicata, grana,
gorgonzola, crema di tartufo
REGINELLA €950 €10,50
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, basilico (A,G) VEGETARIANA €10,00 € 11,00
Fior dilatte, verdure di stagione (A,G)
MARINERA CROCCANTE €850 €950
Salsa di pomodoro, olio all’aglio nero, PROSCIUTTO E PATATE € 11,00 €12,00
crumble di pane all’origano (A,G) Fior di latte, prosciutto cotto, patate al forno,
carciofi fritti (A,G)
NAPOLI € 9,00 €10,00
Salsa di pomodoro, fior di latte, alici (A,D,G) ZUCCHINE, PROVOLA E SPECK € 11,50 €12,50
Fior di latte, julienne di zucchine,
DIAVOLA €950 €10,50 provola affumicata, speck (A,G)
Salsa di pomodoro, fior dilatte, ventricina piccante (A,G)
PRINCIPESSA €12,50 €13,50
FUNGHI €850 €950 Fior di latte, julienne di zucchine, stracciatella
Salsa di pomodoro, fior dilatte, funghi champignon (A,G) di burrata, afici, menta, essenza di limone (A,D,G)
CAPRICCIOSA €12,00 €12,50 ARRABBIATA DI TONNO € 11,50 €12,50
Salsa di pomodoro, fior di latte, funghi champignon, Fior dilatte, tonno, olive taggiasche, cipolla,
carciofini, olive nere, uovo sodo, origano, jalapenos
prosciutto di Parma (A,C,G)
GRICIA ESTIVA €11,50 €12,50
NORMA €10,50 € 11,50 Fior di latte, fiori di zucca, guanciale croccante,
Salsa di pomodoro, fior dilatte, datterino rosso, pecorino romano, pepe (A,G)
melanzane a cubetti, ricotta infornata (A,G)
PACHINO € 11,00 €12,00
AMALFI €12,00 €13,00 Mozzarella di bufala in cottura, pomodorini,
Salsa di pomodoro, stracciatella di burrata, pesto di basilico
olive taggiasche, alici, pomodorini (A,D,G)
PIGNETO €12,50 €13,50
VENDETTA €11,50 €12,50 Fior di latte, mozzarella di bufala, cime di rapa,
Salsa di pomodoro, datterino rosso, mozzarella salsiccia, battuto piccante (A,G)
di bufala in uscita, pesto di basilico, grana (A,G)
PICCANTISSIMA € 11,00 €12,00
SPECIAL SANT’ALBERTO €12,50 €13,50 Fior di latte, confit, battuto piccante, nduja,

Salsa di pomodoro, petali di salame,
petali di carciofo fritto, pecorino romano (A,G)

zucchine alla scapece 10,5€ 11,5€

TUTTE LE PIZZE NAPOLETANE CON BASE BUFALA E
FIOR DI LATTE SONO CONDITE CON PARMIGIANO E BASILICO

I NOSTRI IMPASTI
Lievito madre, farine selezionate
e cura artigianale

«=====> Romano 48 ore
5 Napoletano 72 ore

TEMPI DI LIEVITAZIONE




